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THE BRUNCH

L MEDITERRANEAN CUISINE

Mediterranean Brunch - Create your own
At Huna, brunch is built your way, plate by plate.
A delicious journey from Rabat to Athens, Naples
to Andalusia, guided by the fresh and generous
flavors of the Mediterranean.

A warm, wholesome, homemade experience to
enjoy in a cozy and relaxing atmosphere.

Brunch Méditerranéen - 100% a la carte
Chez Huna, le brunch se compose a votre
rythme, selon vos envies.

Un voyage gourmand entre Rabat, Atheénes,
Naples et I’Andalousie, porté par les saveurs
fraiches et généreuses de la Méditerranée.
Un moment chaleureux, sain et fait maison, a
savourer dans une ambiance cosy et apaisante.
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CEUFS L

> Tortilla Espaiiola 30.00

> CEufs cuits a votre convenance 35.00

2 ceufs du matin en omelette, brouillés ou au
plat, avec garniture au choix : champignons /
trois fromages / légumes / jambon de dinde

> CEufs shakchouka & feta 35.00

> Brouillade d’ceufs au parmesan 35.00
Grana Padano

> CEufs khlii nature 40.00

> CEufs khlii aux légumes 45.00

TARTINE S & PAIN S > CEufs Bénédicte facon Huna 75.00

Option : jambon / saumon fumé / épinard &

GOURMANDS fromage frais

> Msemen fromage & miel 25.00

> Bruschetta gratinée 35.00
Légumes grillés & pesto

> Spanish Touch 35.00
Fromage manchego, jambon de dinde fumé,
tomate

> Tuna Crush 40.00

> Ocean Gambas Guacamole 45.00

> Croissan-wich facon Croque-Monsieur 45.00

> Croissan-Mer 55.00

Croissant garni de saumon, ceufs brouillés,
fromage frais

MEZZE & ENTREES
MEDITERRANEENNES

> Palette grecque 40.00
houmous rose, tzatziki, salade grecque

> Assiette Mezze Huna 45.00
houmous, muhammara, moutabel, pain pita

> Hummus Trilogy 45.00
nature, pesto, betterave

> Spanakopita 45.00

Greek cheese rolls
> Chicken Rolls 50.00




Mijotées dans une sauce tomate
maison a l'ail, paprika doux et huile
d’olive, garnies d’ceufs fondants et
de fromage rapé. A savourer avec du

pain chaud

> Mqila végétarienne aux Légumes du Soleil 50.00
> Mqila de poulpe 60.00
> Mgqila au thon 65.00
> Mqila de crevettes & espadon 70.00

> Vlf_rrine au yaourt grec & graines de
chia

> Tutti Frutti
Bol de fruits découpés

> Granola maison & yaourt grec
> Baghrir amlou-banane

> Huna Choco
ganache chocolat & biscuit caramel

> Pain perdu cacahuétes & banane

> Pain perdu Amlou & framboises
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COLD DRINKS

Jus d’Orange 30,00 MAD
Citronnade 30,00 MAD
Jus de carrotes 35,00 MAD
Green 40,00 MAD
Ananas, épinards, concombre, graines de chia,
jus d’orange

Yellow 40,00 MAD

Mangue, pomme verte, basilic, jus citron

Red 40,00 MAD
Betterave, concombre, citron, ginger, Basilic

Pina Colada
Tropical smoothie
Citron Gingembre
Miel

Ice Tea 35,00 MAD
Basilic fruits rouges

Ice Tea 35,00 MAD
Pommes vertes

Lemonade 35,00 MAD
Pommes vertes

Virgin Mojito 30,00 MAD
Moijito Pommes 35,00 MAD
Moijito Fraise Basilic 35,00 MAD
Eau minérale 50cl
Eau minérale 75cl 25,00 MAD
Eau gazeuse 25cl
Eau gazeuse 75cl 25,00 MAD




HOT DRINKS

Thé et Tisane
Espresso
Double Espresso
Americano
Café au lait
Cappucino
Chocolat Chaud Fondu
Chocolat Chaud Blanc
Mint Choco

Huna Affogato
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